
  
 

南瓜汤

南瓜肉桂法式布丁
零陵香豆、法式鲜奶油、焦糖酱

肋眼牛排

澳洲西南部M8和牛
牛骨髓蛋黃醬、青胡椒醬

(兩位需附加 298)

加购选项
香烤牛骨髓 / 香煎蟹饼 / 鹅肝

98

苋菜焗蚝鞑靼牛肉

主菜

头盘

纽约芝士蛋糕
酸奶油、草莓、桃子、蓝莓酱

周末午餐
套餐已包括所有頭盘 ; 主菜和甜品可各选一款

每位 798

甜品

所有主菜均包括特色配菜

如有任何特别膳食要求、食物过敏或不耐症，请向我们的服务员联络。
所有价格均以港元计算，另设加一服务费。您餐费的1% 将用于为女性赋能、培育青年，及推动可持续发展。

同桌共享

澳洲和牛、
酱油漬蛋黃、土豆片

烟肉、菠菜、奶油 胡桃南瓜、青苹果、脆包粒

板烧布朗尼
热巧克力酱、花生、花生酱冰淇淋

(需附加 98)

鲜虾鸡尾酒
虎虾、三文鱼籽、茴香
迷你罗马生菜、柠檬

选其中一款

选其中一款

畅聚时刻

一杯餐酒搭配

芝士焗龙虾

烤西班牙黑毛猪排

特浓海鲜奶油汁、
瑞士芝士、香草沙拉

(需附加 198)

黑椒香料、芥末酱

炸鸡汉堡
黑松露、法国芝士、生菜

澳洲羊鞍排

炭烤牛柳
美国顶级安格斯牛、生菜沙拉

薄荷、酸奶 

(需附加 198)

肋眼牛扒
澳洲M5和牛、
生菜沙拉 

香檳
 148 

氣泡酒   白葡萄酒    紅葡萄酒
98 

生啤酒
 85

香槟 - Ruinart R de Ruinart Brut

紅葡萄酒 - Famille Perrin, Côtes du Rhône 2023
白葡萄酒 - Domaine Ostertag, Riesling, Les Jardins, Alsace 2021

香槟畅飲

气泡酒 - Villa Folini, Millesimato 2024

紅葡萄酒 - Famille Perrin, Côtes du Rhône 2023
白葡萄酒 - Domaine Ostertag, Riesling, Les Jardins, Alsace 2021

气泡酒畅飲
(需附加每位 398) (需附加每位 288)

啤酒 - Hong Kong Beer Co., Draught 啤酒 - Hong Kong Beer Co., Draught


