LUNA
ROOFTOTP

MEDITERRANEAN FLAVORS,
STUNNING VIEWS



ENTRADAS/APPETIZER

Tacos de Cbampiﬁones Asados (110 G) (3 pz.) ﬁ@

Cremoso de chile Pasil[a, Cremoso de aguacate
Roasted Mushroom Tacos (110 G) (3pz.)
Chile Pasil[a creamy, Avocado Creamy and
Cilantro

$365

Me{cla de Dips (150 G) iz
Humimus con Pimenton A]vumado, Tdartara de
Pepini[los 'y dlcapdrras con Tocino, Mousse de
Berenjena y Queso de Cabra,
Servido con Pan Pita y Papas Fritas
Dip Samp[er (150 G)

Hummus with Smo/@d Papri/(_a, Pick[e and
Caper Tartar with bacon , E&gp[ant and Goat
Cheese Mousse, Served with Pita Bread and
French Fries

$455

Ensalada “Luna” (200 G) fx 1

Queso Stracciatella, Jamdn Slbec/&, Fresas,
Duraznos en Almibar Casero, Citricos )

Vinagreta de Vainilla

“Luna” Salad (200 G)

Stracciatella C/veese, Speck Ham,
Stmwberries, Howme Made in Syrup Peac})es,
Citrus and Vanilla Vinaigrette

$385

Bowmbas de Jamdn Serrano (1 50 G
Manc]aego Espdﬁol y Papas, Alioli de trufa
Picante
Serrano Ham Bombs (150 G)
Spanis/o Mdnc/:ego and Potato, Spicy Truffle
Aioli
$400

Guacamole Tradicional (300 G) O A®
Pico de Gallo, Chicharrdn y Tlayudas
Traditional Guacamole (300 G)
Pico de Gallo, Pork_Cmck_[ings and Tlayuda C;JiPS

$400

Socios en Origen es una iniciativa que prioriza el uso de ingredientes frescos 4 de alta calidad, suministrados directamente por Proa’uctares locales ) regianales de San Miguel de Allende 2 ) sus alrededores.
@ Partuers in Provenance is an initiative that prioritiges the use affresk, kigly—qua[igy ingredients sourced a’irect!y from local and regionalﬁroducers in San Mzguel de Allende and its surroundings areas.

V Vegetariano /Vegetarian g Vegano /Vegzm t%l)esm Sustentab/e/SusminaHe Fisking Q‘ :)PCiU/}’l Vegetariana Dispom'ble /Vegemrian Option Available

® Libre de Gluten/ Gluten Free 6 Nue?{/Nuts g Mzzriscas/S]:eHﬂle % Ldcteos/Dairy

El Consumo de Alimentos Crudos es Bajo su Propio Riesgo/Consum[;tion of Raw Food Under Y our Own stk
Todos los [zrecios estdn en pesos wmexicanos, im[mestas incluidos, Propim o incluida / All our prices are in mexican pesos, tax inc[uded, gratuity is not included



ENTRADAS/APPETIZER

Pizza de Mortadela (70 G) con Pesto, i
Pistacka, Queso Extra Mdduro, Tomate
Seco y Albabaca Fresca
Mortadella Pizza (70 G) with Pesto,
Pismc/oio, Extra Maduro Clpeese, Sun-Dried
Tomato and Fresh Basil

$500

Zanaborias Organicas Salteadas (1 30 G) $E=0
Jocoque de Citricos y Miel, Almendyras,
Ensalada de Hierbas con Aceite
de Limdn Kaffir
Sautéed Organic Carrots (130 G)
Citrus and Honey Jocoque, A[monds, Herb
Salad with Kaffir Lime Oil

$355

Pan Rustico y Burrata (70 G) ORO8
Tomates Orgdnicos, Jamén Serrano (20 G),
Vinagreta Balsdmica de Almendras
Rustic Bread & Burrata Cheese (70 G)
Organic Tomatoes, Serrano Ham (20 G),
Balsamic Almonds Vinaigrette

$430

Crudo de Camarones (120 G) & &
Mojo dejalapeﬁo, Cremoso de Aguacate,
Manzana Verde, Uvas y Aceite de Chile de
Arbol y Ajonjoli y
Sbrimp Crudo (120 G)
jd[czl)eﬁo Mojo, Awvocado Creamy, Green
App[e, Grapes and Chile de Arbol and

sesame seeds Oil

$405

Tacos de Lechon Rostizado (110 G) (3 pz.) @
Salsa Verde Cruda, Piel Crujiente y Cebolla
Morada
Roasted Suck[ing Pig Tacos (110 G) (3 pz.)
Fresh Green Sd[sa, Crispy S/Q'n
and Red Onion

$430

Socios en Origen es una iniciativa que prioriza el uso de ingredientes frescos 4 de alta calidad, suministrados directamente por Proa’uctares locales ) regianales de San Miguel de Allende 2 ) sus alrededores.
@ Partuers in Provenance is an initiative that prioritiges the use affresk, kigly—qua[igy ingredients sourced a’irect!y from local and regionalﬁroducers in San Mzguel de Allende and its surroundings areas.

g Vegano /Vegan
® Libre de Gluten/ Gluten Free

t%l’esca Sustenmb[e/Susminab[e Fisbing 'Q’ :)PCiU/}’l Vegetariana Dispom'ble /Vegemrian Option Available

6 Nue?{/N uts g Mariscos/Shell fzslz

El Consumo de Alimentos Crudos es Bajo su Propio RieSfo / Consumption of Raw Food Under Y our Own Risk
Todos los precios estdn en pesos wmexicanos, t‘mfuestos inc[uidos, Propim no incluida / All our prices are in Mexican pesos, tax included, gratuity is not included

V Vegetariano /Vegetarian

]
E Ldcteos/Dairy



PLATOS PRINCIPALES / ENTREES

Risotto de Vegem[es de Tempomda (250 G) BEVHD

Trufd Blanca 'y Queso Morbier
Seasonal Vegemb[e Risotto (250 G)
White Truffle and Morbier
Cheese

$405

Tagliate[[e con Rﬂgé de Carne (120 G);::
Vino Tinto, Salsa de Tomate y Queso Extra Maduro
Taglz‘atel[e with Meat Ragn (120 G)
Red Wine, Tomato Sauce and Extra Maduro Cheese

$410

Taglz’ate[[e con Pesto, Pinones, Filete de Res %
a la Parrilla 'y Hojas Verdes Asados (120 G)
Tag[iatel[e with Pesto, Pine Nuts, Grilled Beef Filet
and Roasted Greens (120 G)

$535

Tacos de Pescado Estilo Baja (90 G) (2pz.)
Tortilla de Harina, Mayonesa de C/oipotle
dulce, Col Morada
Encurtida ) Salsa Cremosa de Habanero
Bozja—St)[e Fish Tacos (90 G) (2pz.) Flour
Tortil[a, Sweet C/vipotle Mayonnaise, Pick[ed
Red Cabbage and Creamy Habanero Sauce

$440

Cassoulet de Pollo (120 G)

Sofrita de Tocino, Aceitunas y Papas Balgy
C/oz'cken Cassoulet (120 G)

Bacon Sofrito, Olives and Baby Potatoes

$430

Sope de Barbacoa de Res (110 G) (2 PR

Queso Cotija, Cremoso de Chile Pasilla ) @ %3

Aguacate y Salsa de Chile Cascabel
Beef Barbacoa Sope (110 G) (2 pz.)
Cotija Cheese, Chile Pasilla Creamy and Chile

Cascabel Sauce

$415

Mejil[ones (250 G) gf‘ﬁ
Salsa de Mantequi[la con A{afm'n 'y Perejil
Mussels (250 G)
Pczrs[e) and Saffron Butter Sauce

$4.60

Socios en Origen es una iniciativa que prioriza el uso de ingrea’ientes frescos )y de alta calidad, suministrados directamente por [roa’mtares locales )y rc;giona[es de San Miguel de Allende 2 ) sus alrededores.
Partners in Provenance is an initiative that prioritiges the use offresl), h{gbqua[ity ingredients sourced direct[y from local and regiomz/ producers in San M{gue[ de Allende and its surraundings areas.

g Vegano /' Vegan
® Libre de Gluten/ Gluten Free

{5% Pesca Sustentable/ Sustainable Fis/aing ',(;).' Dpcién Vegetariana Disponib[e /Negetarian Option Awvailable

6 Nuez/Nuts g Mariscos/Shellfish

El Consumo de Alimentos Crudos es Bajo su Propio Rie.;go / Consumption of Raw Food Under Your Own Ris/t
Tadas los Precios estdn en pesos mexicanos, impuesras incluidos, Pro[zina 1o inc uida. / All our [)rices are in mexican pesos, tax inc[uded, gratuity is not included

V Vegetariano /Vegetarian

fa
A8 Lacteos/Dairy



PLATOS PRINCIPALES / ENTREES

Pesca del Dia Rosti{aa’a (180 G) RN Camarones Con Adobo Picante =%
Ensalada de Lecbugas Organicas Mixtas , Aguacate Chimichurri de Cilantro(zoo G) Lecbugas
Tatemado, Salsa de Cilantro y Zanaborias Asadas Organicas y Salsa de Ajo Confitado

Roasted Catch of the Day (180 G) Spicy Adobo Skrimlb with Coriander
Leaf Salad, Charred Avocado, Cilantro Sauce and Chimichurri(200 G) Organic Lettuces and

Roasted Carrots Smo/@d Garlic Alioli
$ 930 $820

Rib Eye (500 G) &

Pizzeta con Salchicha Ttaliana (6o G) tx® Papas Fritas con Trufa 'y Chimichurri de
Queso Burrata y Pure de papa Rustico Hierbas
Italian Sausage Pizzeta (6o G) Rib Eye (500 G)
Burrata Cheese and Rustic Mash Potatoe Truff[e French Fries and Chimichurri
$430 $1,910
Ravioli de Langosta (150 G) =Y Tlayuda de Vegetales (120 2)
) Ricotta, Bisque' Cremoso de Guacawmole, Chimichurri y Ensalc @) $)&)
Mariscos Lecbugas Organicas
Lobster Ravioli (150 G) Vegemb[e Tlayuda (120 g
Ricotta Cheese and Creamy Seafood Bz‘sque Guacamo[e, Chimichurri and Leaf Salad
$600 $405

Fusilli sin Gluten con Salsa de Tomate -y Aceitunas (120 G)® @
Aceite de Oliva Griego y Queso Parmesano Vegano
Gluten Free Fusilli with Tomato Sauce
and Olives (120 G) Gree/(_O[i've Oil and Vegan Parmesan Cheese

$385

Socios en Origen es una iniciativa que prioriza el uso de ingrea’ientes frescos )y de alta calidad, suministrados directamente por [roa’mtares locales )y rc;giana[es de San Miguel de Allende 2 ) sus alrededores.
@ Partners in Provenance is an initiative that prioriti{es the use offresk, h{gbqua[ity ingredients sourced direct[y from local and regiona/ producers in San Mtgue[ de Allende and its surraundings areas.

V Vegetariano /Vegetarian g Vegano /Vegan {bcé‘z DPesca Sustentable/ Sustainable Fisbing Q— Opcia'n Vegetariana Disponib[e /chemrian Option Awvailable
® Libre de Gluten/ Gluten Free 6 Nuez/Nuts g\duriscas/ghe[[fisb % Ldcteos/Dairy

El Consumo de Alimentos Crudos es Bajo su Propio Ries;o / Consumption of Raw Food Under Your Own Ris/t
Tadas los Precios estdn en pesos mexicanos, im[)uestas incluidos, Pro[zina no incluida / All our prices are in mexican pesos, tax inc/uded, gratuity is not included



POSTRES /DESSERTS

Cbeesecal@ Brulee (180 G) (Xix
Compota de Tempomdcz 'y Helado de Aceite de Oliva
Ckeeseca@ Brulée (180 G)
Seasonal compote and Olive oil ice cream

$309

Churros (s uds.) (100 G) &=
Helado de canela y salsa de chocolate cbampurmdo
Churros (5 pes.) (00 G)

Cinnamon ice cream and “c}mmlburmdo” chocolate sauce

$289

Panna Cotta de Pizia Coco (90 G) @ 7,
Gel de Mango y Maracuya con Frutos Rojos.
Pineapp[e Coconut Panna Cotta (90 g)
Mango and Passion Fruit Gel and Berries

$240

Flan casero (100 G) &=
Caramelo salado ) belado de vainilla
Homemade Flan (100 G)
Salted caramel and vanilla ice cream

$300

Sorbete de tempomdcz (100 G) @ ¢
Seasonal Sorbet (100 G)
$228

Americano, Latte, Capuccino, Espresso & Té. (Go ml.)
$110
13 / /. »
Nuestro té y cafe es organico y sustentable
“Our coffee and tea are organic and sustainable”

Socios en Origen es una iniciativa que prioriza el uso de ingrea’ientes frescos )y de alta calidad, suministrados directamente por Proa’mtores locales )y rqgiona[es de San Miguel de Allende 2 ) sus alrededores.
Y DPartuers in Provenance is an initiative that prioritiges the use offresl), h{gbqua[ity ingredients sourced direct[y from local and regiomz[ proa'ucers in San M{guel de Allende and its surraundings areas.

V Vegetariano /Vegetarian g Vegano /' Vegan tif‘;( Pesca Sustentable/ Sustainable Fisbing ',C).' Opcién Vegetariana Disponib[e /Negetarian Option Awvailable
]
® Libre de Gluten/ Gluten Free 6 Nue{/Nuts gMuriscos/S;;e[[ﬁsb E La/cteos/Dairy

El Consumo de Alimentos Crudos es Bajo su Propio Rif:Sfo / Consumption of Raw Food Under Y our Own Ris/t
Todos los Precios estdn en pesos mexicanos, im[)uestas incluia’os, Pro[zina no incluida / All our prices are in mexican pesos, tax inc/uded, gratuity is not included



	LUNA
	ROOFTOP
	ENTRADAS/APPETIZER
	Tacos de Champiñones Asados (110 G) (3 pz.)
	Cremoso de chile Pasilla, Cremoso de aguacate
	Roasted Mushroom Tacos (110 G) (3pz.)
	Chile pasilla creamy,  Avocado Creamy and Cilantro
	$365
	Mezcla de Dips (150 G)
	Hummus con Pimentón Ahumado, Tártara de Pepinillos y alcaparras con  Tocino, Mousse de Berenjena y Queso de Cabra,
	Servido con Pan Pita y Papas Fritas
	Dip Sampler (150 G)
	Hummus with Smoked Paprika, Pickle and Caper  Tartar with bacon , Eggplant and Goat Cheese Mousse, Served with Pita Bread and French Fries
	$455
	Ensalada “Luna” (200 G)
	Queso Stracciatella, Jamón Speck, Fresas, Duraznos en Almíbar Casero, Cítricos y Vinagreta de Vainilla
	“Luna” Salad (200 G)
	Stracciatella Cheese, Speck Ham, Strawberries, Home Made in  Syrup Peaches, Citrus and Vanilla Vinaigrette
	$385
	Bombas de Jamón Serrano (150 G)
	Manchego Español y Papas, Alioli de trufa Picante
	Serrano Ham Bombs (150 G)
	Spanish Manchego and Potato, Spicy Truffle Aioli
	$400
	Guacamole Tradicional (300 G)
	Pico de Gallo, Chicharrón y Tlayudas
	Traditional Guacamole (300 G)
	Pico de Gallo, Pork Cracklings and Tlayuda Chips
	$400

	ENTRADAS/APPETIZER
	Pan Rústico y Burrata (70 G) Tomates Orgánicos, Jamón Serrano (20 G), Vinagreta Balsámica de Almendras Rustic Bread & Burrata Cheese (70 G) Organic Tomatoes, Serrano Ham (20 G),  Balsamic Almonds Vinaigrette $430
	Crudo de Camarones (120 G) Mojo de Jalapeño, Cremoso de Aguacate, Manzana Verde, Uvas y Aceite de Chile de Arbol y Ajonjoli y  Shrimp Crudo (120 G) Jalapeño Mojo, Avocado Creamy, Green Apple, Grapes and Chile de Arbol  and sesame seeds Oil $405
	Pizza de Mortadela (70 G) con Pesto, Pistacho, Queso Extra Maduro, Tomate Seco y Albahaca Fresca  Mortadella Pizza (70 G) with Pesto, Pistachio, Extra Maduro Cheese, Sun-Dried Tomato and Fresh Basil $500
	Zanahorias Orgánicas Salteadas (130 G) Jocoque de Cítricos y Miel, Almendras,  Ensalada de  Hierbas con Aceite  de Limón Kaffir Sautéed Organic Carrots (130 G) Citrus and Honey Jocoque, Almonds, Herb  Salad with Kaffir Lime Oil $355
	Tacos de Lechón Rostizado (110 G) (3 pz.) Salsa Verde Cruda, Piel Crujiente y Cebolla Morada  Roasted Suckling Pig Tacos (110 G) (3 pz.) Fresh Green Salsa, Crispy Skin and Red Onion $430

	PLATOS PRINCIPALES /  ENTRÉES
	Risotto de Vegetales de Temporada (250 G)
	Trufa Blanca y Queso Morbier
	Seasonal Vegetable Risotto (250 G)
	White Truffle and Morbier
	Cheese
	$405
	Tagliatelle con Ragú de Carne (120 G)
	Vino Tinto, Salsa de Tomate y Queso Extra Maduro
	Tagliatelle with Meat Ragù (120 G)
	Red Wine, Tomato Sauce and Extra Maduro Cheese
	$410
	Tagliatelle con Pesto, Piñones, Filete de Res
	a la Parrilla y Hojas Verdes Asados (120 G)
	Tagliatelle with Pesto, Pine Nuts, Grilled Beef Filet and Roasted Greens (120 G)
	$535
	Tacos de Pescado Estilo Baja (90 G) (2pz.)
	Tortilla de Harina, Mayonesa de Chipotle dulce, Col  Morada
	Encurtida y Salsa Cremosa de Habanero
	Baja-Style Fish Tacos (90 G) (2pz.) Flour Tortilla, Sweet Chipotle Mayonnaise, Pickled Red Cabbage and Creamy Habanero Sauce
	$440
	Cassoulet de Pollo (120 G)
	Sofrito de Tocino, Aceitunas y Papas Baby
	Chicken Cassoulet (120 G)
	Bacon Sofrito, Olives and Baby Potatoes
	$430
	Sope de Barbacoa de Res (110 G) (2 pz.)
	Queso Cotija, Cremoso de Chile Pasilla y Aguacate y Salsa de Chile Cascabel
	Beef Barbacoa Sope (110 G) (2 pz.)
	Cotija Cheese, Chile Pasilla Creamy and Chile Cascabel Sauce
	$415
	Mejillones (250 G)
	Salsa de Mantequilla con Azafrán y Perejil
	Mussels (250 G)
	Parsley and Saffron Butter Sauce
	$460

	PLATOS PRINCIPALES /  ENTRÉES
	Pesca del Día Rostizada (180 G)
	Ensalada de Lechugas Organicas Mixtas , Aguacate Tatemado, Salsa de Cilantro y Zanahorias Asadas
	Roasted Catch of the Day (180 G)
	Leaf Salad, Charred Avocado, Cilantro Sauce and Roasted Carrots
	$930
	Pizzeta con Salchicha Italiana (60 G)
	Queso Burrata y Pure de papa Rustico
	Italian Sausage Pizzeta (60 G)
	Burrata Cheese and Rustic Mash Potatoe
	$430
	Ravioli de Langosta (150 G)
	y Ricotta, Bisqué Cremoso de
	Mariscos
	Lobster Ravioli (150 G)
	Ricotta Cheese and Creamy Seafood Bisque
	$600
	Camarones Con Adobo Picante
	Chimichurri de Cilantro(200 G) Lechugas Orgánicas y Salsa  de Ajo Confitado
	Spicy Adobo Shrimp with Coriander Chimichurri(200 G) Organic Lettuces and Smoked Garlic Alioli
	$820
	Rib Eye (500 G)
	Papas Fritas con Trufa y Chimichurri de Hierbas
	Rib Eye (500 G)
	Truffle French Fries and Chimichurri
	$1,910
	Tlayuda de Vegetales (120 g)
	Guacamole, Chimichurri y Ensalada de Lechugas Organicas
	Vegetable Tlayuda (120 g)
	Guacamole, Chimichurri and Leaf Salad
	$405
	Fusilli sin Gluten con Salsa de Tomate y Aceitunas (120 G)
	Aceite de Oliva Griego y Queso Parmesano Vegano
	Gluten Free Fusilli with Tomato Sauce
	and Olives (120 G) Greek Olive Oil and Vegan Parmesan Cheese
	$385

	POSTRES / DESSERTS
	Cheesecake Brulee (180 G)
	Compota de Temporada y Helado de Aceite de Oliva
	Cheesecake Brûlée (180 G)
	Seasonal compote and Olive oil ice  cream
	$309
	Churros (5 uds.) (100 G)
	Helado de canela y salsa de chocolate champurrado
	Churros (5 pcs.) (100 G)
	Cinnamon ice cream and “champurrado” chocolate sauce
	$289
	Panna Cotta de Piña Coco (90 G)
	Gel de Mango y Maracuya con Frutos Rojos.
	Pineapple Coconut Panna Cotta (90 g)
	Mango and Passion Fruit Gel and Berries
	$240
	Flan casero (100 G)
	Caramelo salado y helado de vainilla
	Homemade Flan (100 G)
	Salted caramel and vanilla ice cream
	$300
	Sorbete de temporada (100 G)
	Seasonal Sorbet (100 G)
	$228
	Americano, Latte, Capuccino, Espresso & Té. (60 ml.)
	$110
	“Nuestro té y cafe es orgánico y sustentable”
	“Our coffee and tea are organic and sustainable”


