
不適用於任何優惠和折扣。全台客人必須同時享用套餐。
若有任何特別膳食要求、食物過敏或不耐症，請聯絡我們的服務員。

所有價格均以港幣計算，另收加一服務費。
您餐費的1% 將用於為女性賦能、培育青年，及推動可持續發展。

法式鴨肝醬
無花果醬、烤酸麵包

 浮島甜點
蛋白霜，波旁香草醬，栗子，牛軋糖

甜點

前菜

頭盤

諾曼第風味鱈魚
大西洋黑鱈魚、青口、蛤蜊、小蝦、牡蠣、白葡萄酒

勃艮第燉牛肉
傳統燉牛肩肉，煙燻豬肉，根菜，紅酒汁

主菜

煙燻鮭鱒魚
煙燻野生塔斯馬尼亞鮭鱒魚、有機雞蛋、酸奶油、蘇打餅

黑松露雅枝竹湯
耶路撒冷椰枝竹，佩里戈爾黑松露 

或

798 每位

聖誕午餐

或

 黑松露栗子烤黃雞
烤黃雞肉，栗子慕斯

佩里戈爾黑松露，天然肉汁
(雙人份 | 加 228)

或

 聖誕樹幹蛋糕
 傳統聖誕巧克力樹幹蛋糕，栗子，香緹奶油

或


