
明太子慕斯 
盐渍鳕鱼子、法式甜面包、青柠

蚬肉味噌汤
日式蚬、真姬菇、豆腐 

熊本A5和牛牛排拼盘

牛頸脊

牛柳

配菜

抹茶舒芙蕾鬆餅
糖渍王林苹果、鲜奶油

海鲜炒饭 醋渍西红柿

豆腐布丁
黑糖焦糖

或

(需整桌享用)
每位  1,688

西冷排

炙烧鲣鱼
生姜莎莎酱、水蜜桃汁、日本水菜苗

四杯餐酒搭配
598 (每杯100毫升)

如有任何特别膳食要求、食物过敏或不耐症，请向我们的服务员联络。
所有价格均以港币计算，另设加一服务费。

您餐费的1% 将用于为女性赋能、培育青年，及推动可持续发展。

Amber Kerner, Misono Vineyard 2025

Cabernet Franc, Domaine Nakajima 2024

Passetoutgrian, Lan Seqqua Koyachi 2024

Sparkling Sake, Shichiken, Yamano Kasumi


