
Tea time
Inspiré de Marie-Antoinette, découvrez notre tea time inédit 

 imaginé par notre Chef Pâtissier Matthieu Carlin 

Du jeudi au dimanche jusqu’au 22 novembre 2026
De 15h à 18h - sur réservation



Pré-dessert

Gougère au Comté
Bouchée au homard

Tartelette mimosa truffe

La figue, chantilly cardamome verte
La myrtille, biscuit moelleux aux amandes

Saint-Honoré à la vanille grillée

La Gaufre Marie-Antoinette
Brioche feuilletée au chocolat 

Tarte croustillante aux pommes, feuilles de cannelier                   

108€ par personne
incluant une boisson chaude 

et une coupe de champagne Philipponnat “Réserve Perpétuelle” - Brut
ou un thé pétillant “BLA” - Sparkling Tea Company

130€ par personne 
incluant une boisson chaude 

et un verre de Rare Champagne Rosé 2014
Une cuvée digne d'une reine, inspirée par la reine Marie-Antoinette en 1758

/ à partager
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