
魚子醬法式多士

抹茶栗子蒙布朗

青蘋果紫蘇與梨

餐前小點

藍蟹肉明太子沙律醬配三文魚籽

蛋沙律配日式芥末鵪鶉蛋

黃油雞配黑松露芥蘭球

手指三文治

甜點前奏

精美糕點

 鬆餅

新鮮烘焙

北海道焙茶朱古力撻

朱古力小點心

配法國瑪黑兄弟茶或咖啡

每位598

如有任何特別膳食要求、食物過敏或不耐症，請向我們的服務員聯絡。

所有價格均以港幣計算，另設加一服務費。

下午茶菜單

您餐費的1% 將用於賦權女性、培育青年，及推動可持續發展。

香脆雞肉炸丸子配巴馬臣芝士鯷魚蛋黃醬

糖漬水果牛奶麵包

康堤芝士與風乾火腿芹頭布甸

南瓜湯配栗子青蘋果


