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I ta ly ’s  charming s impl ic i ty ,  effort less  e legance,  exact ing standards and pass ion

for  sensat iona l ly  good qua l i ty  food and dr ink  has  been the insp i rat ion for  B luHouse .

Just  l i ke  the best  of  I ta ly ’s  sar tor ia l  t rad i t iona l ,  in  B luHouse every deta i l  has  been 

carefu l ly  cons idered to fee l  harmonious ,  warm and endear ing .  

Br ing ing a  s l ice of  authent ic  I ta ly  in  the heart  of  the Rosewood Estate .   

Insp i red by the concept  of  a  “bus iness  wi th  purpose” ,  we are p ledging 1% of  B luHouse’s  

revenue towards our  commitment  to co-creat ing ne ighbourhood res i l ience through 

donat ions ,  employment ,  and impactfu l  exper iences support ing underserved communi -

t ies  in  the Ts im Sha Tsu i  ne ighbourhood.

Bui ld ing upon th is  ethos of  foster ing a  more inc lus ive soc iety ,  B luUp is  a  t ransformat ive 

programme jo int ly  developed by B luHouse and LoveXpress ,  a  loca l  NGO dedicated to 

support ing Hong Kong 's  aut is t ic  youth .  We a im to empower these ta lented ind iv idua ls  

by prov id ing them with  comprehens ive ,  specia l ly  ta i lored t ra in ing,  in ternsh ips  and job 

p lacements ,  wi th  the hope of  creat ing br ighter  futures for  a l l .

@rosewoodhongkong @bluhousehk #RosewoodHongKong #RWJourneys #ASenseofTaste #RosewoodEmpowers@rosewoodhongkong @bluhousehk #RosewoodHongKong #RWJourneys #ASenseofTaste #RosewoodEmpowers

意大利的簡約魅力與從容優雅，以及對美食和飲品的嚴謹標準和熱愛，一直為
BluHouse 帶來無限啟發。一如意大利享譽全球的傳統剪裁工藝， BluHouse 對每
個細節也一絲不苟，務求締造温馨和諧、親切迷人的體驗，讓客人在瑰麗酒店內品
嚐意大利的地道風味。

BluHouse 受「目的驅策 」 (purpose-dr iven)  的餐廳概念啟發， BluHouse 致力通
過捐贈和創造就業機會，為尖沙咀社區和欠缺服務的群體，帶來改變。餐廳將承諾
將其收入的  1%  用於支持這使命。

為了推動社會包容性的發展，BluHouse 與支持香港自閉症青年的非牟利慈善機構
「愛．傳遞」 (LoveXpress)  合作，共同開發了一項名為「BluUp」的變革性計劃。我們

旨在通過為這些學員提供全面的專業培訓、實習和工作機會，賦予他們力量，希望
為他們創造更光明的未來 。



瀏覽網上商店

將藍舍的意式風味帶回家
探索由餐廳總廚Giovanni Galeota精心挑選的優質意大利食材

 
立即選購或掃描二維碼到網店訂購

 
香港瑰麗酒店獨家發售

 如需任何協助，我們的團隊樂意隨時為您服務
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意大利冷盤火腿拼盤
意大利冷切肉
小  248  大 348

精彩美食精彩美食
•   熟食   •

如有任何特別膳食要求、食物過敏或不耐症，請向我們的服務員聯絡
所有價格均以港幣計算，另設加一服務費。

素食 純素

手工意大利芝士拼盤  
手工意大利芝士、意大利蜂蜜
小 248  大 348 

意式雜錦拼盤
手工意大利芝士及冷切肉
小  268  大  368 

小牛肉配吞拿魚醬
冷切烤小牛肉、刺山柑
208

八爪魚橄欖沙律
八爪魚沙律、切里尼奧拉綠橄欖
特級初榨橄欖油
258

特拉帕尼風味庫斯庫斯
大蝦、魷魚、章魚
番紅花、番茄、甜椒
238

慢煮雞肉沙律
慢煮雞肉、羅馬生菜
烚蛋、鯷魚醬、巴馬臣芝士
158

羊奶芝士菠菜沙律
菠菜沙律、羊奶芝士、葡萄乾
蘋果醋、焦糖核桃
158

地中海風味
薄切油甘魚、維蘇威番茄
牛至、羅勒油、布拉塔芝士
268



水牛芝士
125克  /  158

安德里亞布拉塔芝士
125克  /  178

青醬
和番茄

55

24 個月
風乾巴馬火腿

88

坎塔布里亞
鯷魚

68

頭盤頭盤

莫薩里拉芝士莫薩里拉芝士
•   配特級初榨橄欖油和海鹽   •

加配

如有任何特別膳食要求、食物過敏或不耐症，請向我們的服務員聯絡
所有價格均以港幣計算，另設加一服務費。

素食 純素

羅馬風味雅枝竹
香烤羅馬風味雅枝竹配
特級初榨橄欖油
68

醃橄欖
醃雜錦橄欖
68

香烤意式茄子
香烤意式茄子、大蒜
薄荷、辣椒
68

香烤意大利青瓜
香烤意大利青瓜、大蒜
薄荷、辣椒
68

意式醃魚
醃鯷魚、辣椒、意大利番茜
78

意式風乾火腿配蜜瓜
��個月庫拉塔火腿、西西里蜜瓜
208



•   配聖馬札諾番茄醬   •

傳統烤圓形薄餅
•   分享   •

羅馬風味薄餅羅馬風味薄餅

意式辣肉腸薄餅
辣肉腸醬、阿傑羅拉牛奶芝士
羅馬莎樂美腸、炭烤甜椒
98

茄子薄餅
阿傑羅拉牛奶芝士、茄子、刺山柑、糖漬番茄
大蒜、牛至
88

大蝦南瓜薄餅
大蝦、布拉塔芝士、南瓜、辣椒、新鮮羅勒
108

茄醬薄餅
配聖馬札諾番茄醬

烤豬肉薄餅
阿里奇亞風味烤豬肉、炒甜椒、烤馬鈴薯
阿傑羅拉牛奶芝士
98

卡邦尼薄餅
羊奶芝士、風乾豬肉、蛋黃、黑胡椒
108

純味薄餅
不含番茄醬

肉丸薄餅
燴肉丸、阿傑羅拉牛奶芝士、新鮮羅勒、巴馬臣芝士

 98

瑪格麗特薄餅
阿傑羅拉牛奶芝士、新鮮羅勒
88

火腿芝士薄餅
火腿、煙薰水牛芝士、烤雅枝竹、新鮮薄荷
98

布拉塔芝士
24個月風乾巴馬火腿、番茄醬

248

布拉塔芝士
意式火腿、開心果

248

地中海鮮茄羅勒薄餅
水牛芝士、番茄、新鮮羅勒
芝麻葉沙律
98

如有任何特別膳食要求、食物過敏或不耐症，請向我們的服務員聯絡
所有價格均以港幣計算，另設加一服務費。

素食 純素



BLUPLATE

意粉意粉

肉醬意大利粗管麵
手工粗管麵、燉肉醬
巴馬臣芝士
238

黑椒羊奶芝士扁意粉
手工意大利麵、黑胡椒
佩克里諾羅馬羊奶芝士
208

肉醬千層麵
傳統豬肉和牛肉肉醬千層麵
238

利古里亞風味青醬卡瓦泰利麵
卡瓦泰利麵、羅勒青醬、馬鈴薯
青豆
218

龍蝦闊條麵
原隻加拿大龍蝦闊條麵、車里茄、辣椒、番茜

（分享菜式）
698

蜆肉西蘭花扁麵條
意大利扁麵條、蒜香橄欖油
蜆、白酒、西蘭花
258

客人每點一份BluP late菜式，餐廳便會捐贈港幣20元予
「運動傳承」，為香港少數族裔提供

職業發展諮詢和心態準備培訓。

如有任何特別膳食要求、食物過敏或不耐症，請向我們的服務員聯絡
所有價格均以港幣計算，另設加一服務費。

素食 純素



主菜主菜

意式燉煮鱈魚
羅馬方式燉煮鱈魚、洋蔥
番茄、番茜
328

羅馬風燉羊肉
酥炸羊排、野苣沙律
醃漬紅蔥頭、西西里香草檸檬醬
328

番茄醬肉丸
豬肉和牛肉肉丸、番茄醬
新鮮羅勒、巴馬臣芝士
218

焗千層茄子
茄子、水牛芝士、聖馬扎諾番茄、新鮮羅勒
228

意式風味燉豬肋排
燉豬肋排、酸豆、牛至
聖馬爾札諾番茄醬、蒜蓉
328

酥炸大蝦和魷魚
酥炸大蝦、魷魚、意大利青瓜、塔塔醬
288

白酒炒蜆
炒蜆、白酒、番茜、蒜蓉、辣椒
268

香烤帶骨肉眼牛排
800克帶骨肉眼牛排
芝麻菜沙律、巴馬臣芝士
(分享菜式)
858

意式白酒煮鱸魚
烤焗意式鱸魚、海鮮湯、白酒
番茄、蒜蓉、辣椒
598

紅酒燴牛面頰
燴牛面頰、根莖類蔬菜、蘑菇、紅酒
368

如有任何特別膳食要求、食物過敏或不耐症，請向我們的服務員聯絡
所有價格均以港幣計算，另設加一服務費。

素食 純素



配菜

風味烤肉美食風味烤肉美食

橄欖油炒西蘭花
炒西蘭花、辣椒、蒜頭、橄欖油
68

烤馬鈴薯雜菌
烤馬鈴薯、時令雜菌
88

炒蘆筍
炒蘆筍、羅勒刺山柑蛋黃醬
98

阿里奇亞風味烤豬肉
配馬鈴薯、蘑菇
268

招牌燒雞
走地黃油雞
不含抗生素或生長激素
以鹽水醃製  6  小時，然後以明火慢烤

半隻 358  /  全隻 698
迷迭香鹽味 或 香辣風味

配馬鈴薯、雜菌

如有任何特別膳食要求、食物過敏或不耐症，請向我們的服務員聯絡
所有價格均以港幣計算，另設加一服務費。

素食 純素

芝士忌廉嫩菠菜
嫩菠菜、牛油、巴馬臣芝士、蒜頭
88



烈酒烈酒
伏特加
法國 T&T 冬季小麥伏特加

西西里島佛卡尼卡

荷蘭肯特一號

法國灰雁伏特加

瑞典絕對奢華伏特加

俄羅斯白鯨貴族伏特加

日本·尼卡殼物伏特加

氈酒
意大利·雙耳陶罐海軍

Vi l la  Ugo

美國·波本桶

Berto

英國龐貝藍鑽

Ginepra io Medi terranean

英格蘭·法碼斯

意大利·馬菲

Del  Drago

英國·沙邦尼

蘇格蘭·亨利爵士

「六」氈酒

「季之美」氈酒

Por tof ino

意大利·羅比馬頓

德國·猴子 47

日本尼卡

龍舌蘭酒
巴頓銀樽

巴頓陳年

巴頓巨岩金樽

鬼魅墨西哥梅斯卡爾

波本及裸麥威士忌
酩帝波本

酩帝黑麥

單一麥芽威士忌
麥卡倫 12 年陳釀雙桶

布萊迪經典

夢想·威士忌·奧圖諾

夢想·威士忌·初春

宮城峽

白州蒸溜所

調和威士忌
尊尼獲加·黑牌

尊尼獲加·藍牌

知多

日果·每日

日果·鶴

三得利·響

三得利·響  17年

干邑及白蘭地
偉傑羅馬經典白蘭地

偉傑羅馬黑牌白蘭地

珍藏三桶白蘭地

Vi l la  Zarr i  Cherry Brandy

Vul la  Zarr i  Brandy 10YO

Vi l la  Zarr i  Brandy 16 YO

Vi l la  Zarr i  Brandy 23 YO

皮耶費朗 1840 一級干邑白蘭地

人頭馬 VSOP 干邑白蘭地

人頭馬 VSOP 俱樂部干邑白蘭地

軒尼詩 X.O 干邑白蘭地

冧酒
阿伯哈銀

普雷森三星

普雷森黑

努沙卡納香料

外交官精選珍藏

薩凱帕 23 年

160

250

150

150

195

225

340

200

230

210

180

140

150

150

160

180

160

170

180

185

195

200

200

210

230

290

340

210

210

200

230

470

590

300

370

160

410

220

220

225

370

2,010

150

160

200

200

240

300

360

195

205

250

510

150

160

160

150

170

220

如有任何特别膳食要求、食物过敏或不耐症，请向我们的服务员联络
所有价格均以港币计算，另设加一服务费 。



飲品飲品

苦精酒及阿馬羅草本利口酒 汽水
路卡諾·阿馬羅

蒙特倫羅·阿馬羅

娜典尼·阿馬羅

聖托尼·阿馬羅

百他度·阿馬羅

阿馬拉

亞維納

菲奈特· 布蘭卡

西娜爾

娜典尼·苦精酒

科吉拉·苦精酒

尼瑪·美國佬·味美思

尼瑪·苦味·斯富羅

尼瑪·開胃酒

卡普古老苦艾酒

托叔·阿馬羅

120

120

120

100

110

90

100

100

90

90

120

120

120

90

110

100

啤酒
生啤

沛羅尼·藍帶

無酒精啤酒

沛羅尼  0 .0% (330 毫升 )

(小 /  大)

88  /   98

 

80

FENTIMANS  (200 毫升)

梳打水、湯力水、薑啤

薑味汽水、西柚梳打

BIOPLOSE  (275 毫升)

Limonata  檸檬味梳打、

Gazzosa 青檸味汽水、

Aranciata  西西里橙汽水、

Chinotto 柑橘汽水

可口可樂、無糖可樂、雪碧

鮮榨果汁

橙汁、西柚汁、蘋果汁

80

80

70

75

咖啡
KIMBO 咖啡
可選脫脂奶、全脂奶、杏仁奶、燕麥奶、豆奶

特濃咖啡

雙重特濃咖啡

美式咖啡

咖啡

瑪琪朵咖啡

意式泡沫咖啡

牛奶瑪琪朵咖啡

奶油咖啡

烈酒咖啡

熱朱古力

薄荷牛奶

杏仁露

60

70

65

70

70

70

70

75

85

85

78

70

水
NORDAQ  環保蒸餾水

ACQUA PANNA 750 毫升
 
SAN PELLEGRINO 750 毫升

30 (位)

90

90

香茶
冰茶

紅茶  -  英式早餐茶、伯爵茶

綠茶  -  煎茶、茉莉花茶

花草茶 -  洋甘菊茶、薄荷茶

80

80

80

80

可持續發展
如有任何特别膳食要求、食物过敏或不耐症，请向我们的服务员联络
所有价格均以港币计算，另设加一服务费 。


