
L’engagement «Partners in Provenance» de Rosewood est né 
du respect des producteurs locaux, de l’agriculture indigène et 
un engagement à fournir des aliments de la plus haute qualité.

L’Hôtel de Crillon, a Rosewood Hotel s’associe avec des 
producteurs locaux qui offrent aux clients des produits frais, 
de saison tout au long de l’année tels que des œufs frais de 
La Ferme du Pré à Eragny-sur-Epte, des fruits et légumes 
de chez Dorian Gautier et du fromage local provenant de la 

fromagerie La Ferme d’Alexandre

Le concept global met l’accent sur le maintien d’un menu 
saisonnier et diversifié composé de plats locaux.

Prix en euros net, taxes & service compris. L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque.



PARISIEN 35 €/pers.

Boisson chaude

Jus de fruits frais

Pains et viennoiseries 
baguettines, pain au chocolat, croissant et viennoiserie du jour

AMÉRICAIN 65 €/pers.

Boisson chaude

Jus de fruits frais

Pains et viennoiseries 
baguettines, pain au chocolat, croissant et viennoiserie du jour

Coupe de fruits frais

Oeufs de votre choix servis avec deux garnitures 
Bacon porc (p) ou bœuf - Saucisses de volaille - Jambon de Paris - Saumon fumé 

Avocat - Poêlée de champignons - Pommes de terre sautées - Emmental

CHIC 95 €/pers.

Mimosa 14cl

Boisson chaude

Jus de fruits frais

Pains et viennoiseries 
baguettines, pain au chocolat, croissant et viennoiserie du jour

Coupe de fruits frais

Oeufs à la coque et caviar ou œufs brouillés à la truffe

Boeuf, porc, volaille : France. Saumon fumé : Ecosse. Caviar : Chine. La liste des allergènes est disponible sur 
demande. Prix en euros net, taxes & service compris. L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque.



PETIT-DÉJEUNER BIEN-ÊTRE 65 €/pers.

Petit-déjeuner sain et équilibré
Boisson chaude / Jus détox

Pancakes à la banane sans sucre et sans gluten

Coupe de fruits rouges

Toasts d’avocat, pain viking et pamplemousse

Mini açaï bowl, banane, myrtilles, granola et noix de coco

BIEN-ÊTRE & VITALITÉ
Toasts d’avocat, pain viking et pamplemousse 	 24 €

Açaï bowl, banane, myrtilles, granola et noix de coco 	 24 €

Porridge, lait d’amande et graines 	 22 €

Bircher Muesli aux pommes 	 24 €

Supplément truffe noire - 5gr	 24 €

Supplément caviar Osciètre - 5gr	 24 €

Boeuf, porc, volaille : France. Saumon fumé : Ecosse. Caviar : Chine. La liste des allergènes est disponible sur 
demande. Prix en euros net, taxes & service compris. L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque.

Végétarien VéganSans Gluten (P) Porc



SALÉ
Croissant traditionnel, béchamel, dinde ou jambon Prince de Paris (p)	 20 €

Oeufs brouillés à la truffe ou caviar 	 49 €

Oeufs à la coque caviar 	 49 €

Oeufs de votre choix, servis avec deux garnitures 	 25 € 
Bacon porc (p) ou bœuf - Saucisses de volaille - Jambon de Paris (p)- Saumon fumé 
Avocat - Poêlée de champignons - Pommes de terre sautées - Emmental

SUCRÉ
Yaourt nature ou aux fruits 	 8 €

Parfait yaourt - Yaourt grec, granola, myrtilles 	 16 €

Pain et viennoiseries, confiture et beurre 	 20 € 
Baguettines, pain au chocolat, croissant et viennoiserie du jour

Pain perdu 	 24 €

Pancakes 	 16 €

Pancakes à la banane sans sucre et sans gluten 	 16 €

Crêpes 	 16 € 
Beurre, sucre, confiture ou pâte à tartiner maison

Coupe de fruits exotiques 	 25 €

Coupe de fruits rouges 	 25 €

BOISSONS CHAUDES 
CAFÉS
Notre Café, La Reserva de Tierra Lavazza provient de la région de Jinotega (Nicaragua) 
où Lavazza soutient plus de 25 communautés de petits producteurs de café avec une 
formation dédiée et une assistance technique, promouvant l’adoption de pratiques 
agricoles durables afin d’augmenter la qualité et la productivité du café, améliorant le 
bien-être des agriculteurs et des communautés locales. Il contient 100% de café cultivé de 

manière durable dans des fermes certifiées Rainforest Alliance. 
Espresso / Noisette	 12 €
Cappuccino / Latte / Flat White / French press	 16 € 
Café glacé	 18 €
Chocolat chaud à l’ancienne	 22 €

Boeuf, porc, volaille : France. Saumon fumé : Ecosse.  Caviar : Chine. La liste des allergènes est disponible sur 
demande.Prix en euros net, taxes & service compris. L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque.

Végétarien VéganSans Gluten (P) Porc



THES
Palais des Thés accompagne les producteurs des pays de thés en facilitant la transition 
vers le bio, et en les accompagnant dans l’obtention d’une certification bio.

THÉS NOIRS	 17 €
Breakfast Tea - Boisé, épicé et malté
Ceylan New Vithanakande - Boisé et miellé, note de pomme
Darjeeling Puttabong - Boisé et corsé
Thé des Lords - Parfumé, arôme naturel de bergamote
Thé du Louvre Côté Cour - Agrumes et mûres sauvages
Thé Fumé «Smoking» - Fumé et boisé

THÉS VERTS	 17 €
Genmaicha Yama - Végétal et riz grillé
Sencha Ariake - Iodé et végétal
Grand Jasmin Chun Feng - Doux et floral
Menthe Glaciale - Végétal et rafraîchissant

Thé du Hammam - Gourmand et fruité, datte verte, fleur d’oranger, 
rose et fruits rouges	

INFUSIONS	 17 €
Verveine - Citronné et désaltérant
Camomille - Doux et floral
Rooïbos mélange du Cap - Rond et gourmand
Jardin des bois - Fruité et aromatique (framboises et baies)
Gingembre, miel, citron - Réalisées par nos soins	

Prix en euros net, taxes & service compris. L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque. 



THÉS D’EXCEPTION de la Maison Terre de Chine

 
Yun Feng Mao Jian Avril 2025	 18 € 
Thé Vert, herbeux, végétal et soyeux 
Thé récolté dans la Province du Hunann, terroir d’origine, à une altitude de 800 mètres.

Bai Mu Dan - Avril 2025	 18 € 
Thé Blanc, délicat aux arômes subtiles, frais et floral 
Thé récolté dans la Province de Fujian.

Tie Guan Yin - 1ère grade Octobre 2024	 20 € 
Thé Bleu Oolong, fleur blanche 
Fermenté à 15%, il provient de la province du Fujian. Il est cultivé à une altitude 
d’environ 600 à 800 mètres.

Qi Lan - Mai 2025	 24 € 
Thé Bleu Oolong, minéral et arômes de fruits secs 
Fermenté à 60%, ce thé des rochers provient de la Province du Fujian et de théiers «Qi 
Lan» âgé de 80 ans. La plantation est dans la zone protégée de Wuyi Shan avec les 
autres thés d’appellation «Thé des Rochers».

Pu Er Sheng Cha - Mars 2019	 20 € 
Thé Noir, soyeux aux arômes fruités 
Thé d’exception issu de théiers de 50 à 80 ans d’âge récolté en 2019, originaire de Lin 
Cang.

RAFRAÎCHISSEMENTS
Soda	 15 €

Jus de fruits frais - 25 cl	 16 € 
Orange / Pamplemousse / Pomme /Carotte

Jus detox frais - 25 cl	 18 € 
Le vitalisant - Céleri, pomme Granny Smith, concombre 
L’énergisant - Carotte, orange, gingembre

Evian - 50 cl	 9 €

Evian - 1 L	 12 €

Badoit - 50 cl	 9 €

Badoit - 1 L	 12 €
Prix en euros net, taxes & service compris. L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque.

La Maison Terre de Chine travaille avec différents producteurs indépendants 
pour vous faire découvrir le meilleur des six familles de thé chinois. 
Les thés proviennent exclusivement d’une récolte annuelle en quantité limitée  

afin de garantir leur fraîcheur.


